
Bring, was du nicht 
mehr brauchst.
Nimm, was drin ist 
und koche kreativ!

Zusammen gegen 
Food Waste

Standort in Schüpfen: 	
Dorfstrasse 9 (gegenüber Hofmatt)

Der Kühlschrank wird vom Madamefrigo-Team Schüpfen betreut. 

Falls du eine Rückmeldung hast oder mitmachen möchtest, melde dich doch bei: 

madamefrigo.schuepfen@bluewin.ch

Allgemeine Info Madamefrigo Schweiz:

www.madamefrigo.ch
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Welche Lebensmittel 
sind erlaubt:
•	 Obst
•	 Gemüse
•	 Brot
•	 nicht-alkoholische Getränke
•	 verschlossene Produkte die höchstens das  

Mindesthaltbarkeitsdatum, nicht aber das  
Verbrauchsdatum erreicht haben

Nicht erlaubt sind:
•	 Fleisch und Fisch
•	 Alkohol
•	 gekochte Lebensmittel und bereits geöffnete  

Produkte

Schüpfen hat einen öffentlichen Kühlschrank. 

Der öffentliche Kühlschrank hilft, Food Waste zu be-
kämpfen. Er funktioniert ganz einfach:	
• Bring was du zu viel hast
• Nimm was drin ist und koche kreativ
• Geschäfte arbeiten mit uns zusammen und über- 
	 geben madame frigo lebensmittel mit kritischem 
	 ablaufdatum	  

Mit dieser einfach umzusetzenden Massnahme können 
Schüpfnerinnen und Schüpfner zur Reduktion von 
Lebensmittelverschwendung beitragen.

Infos: www.madamefrigo.ch

Menu statt Müll
•	 37 Prozent aller in der Schweiz  

produzierten Lebensmittel gehen  
zwischen Acker und Teller verloren.

•	 Insgesamt werden 2.8 Millionen  
Tonnen Lebensmittel weggeworfen.

•	 Fast eine Million Tonnen davon  
gehen auf das Konto von Haushalten.

Das wollen wir ändern!
 


